IL SERVIZIO DI PREVENZIONE

 ADDETTI ALLA SICUREZZA

© RAPPRESENTANTE |
. DELLASICUREZZA -
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FORMAZIONE ED INFORMAZIONE

- LAVORATORE

IL DATORE DI LAVORO SI INFORMA SU:

- i rischi

- le misure di prevenzione

- i pericoli

- le procedure

- gli incarichi

FORMA:

- all’atto dell’assunzione

- in occasione di cambiamento di mansioni

- nell'introduzione di nuove attrezzature o
all'insorgere di nuovi rischi

IL TUTTO DURANTE L'ORARIO DI LAVO-
RO ED A CARICO DELL'AZIENDA
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APPLICAZIONE NORME QULLA

SICUREZZA NELLA SCUOLA
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e APPLICAZIONE NORME NELLE SCUOLE COME
SOGGETTI CON PARTICOLARI ESIGENZE

e STUDENTI = LAVORATORI

e GLI STUDENTI NON SONO CONTEGGIATI NEL
NUMERO DEI DIPENDENTI

e CAPO D'ISTITUTO = DATORE DI LAVORO

* INSEGNANTI E PERSONALE NON DOCENTE =
LAVORATORI E PREPOSTI

¢ INTERVENTI STRUTTURALI E MANUTENZIONE
DEI LOCALI DEGLI EDIFICI SCOLASTICI:

OBBLIGATI GLI ENTI LOCALI
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RESPONSARILITA' E COMPITI DEL

PERSONALE DELLA SCUOLA

e capo
diistituto > DATORE DI LAVORO

* insegnanti
T . LAVORATORS
E PREPOSTI
e assistenti tecnici /

e assistenti

amministratN
« collaboratore /
scolastico
e studenti
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PREPOSTO E LAVORATORE

¢ il lavora-
tore ed il pre-
posto contri-
buiscono all’a-
dempimento
degli obblighi
necessari per la
tutela della
salute e della
sicurezza in
relazione alle
loro responsa-
bilita, relative
alla loro funzio-
ne, nell’ambito
del posto di
lavoro
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C.C.L.N. / 95 E LA SICUREZZA

* ART. 11 CONSULTAZIONE

... gli organi dell’amministrazione scolastica proce-
dono alla consultazione del rappresentante della
sicurezza

¢ ART. 7 INFORMAZIONE
... I'A.S. informa i soggetti sindacali sulle misure di
igiene e sicurezza

* CONTRATTO QUADRO ARAN - SINDACATI
DEL 10 LUGLIO ‘96

... modalita elezioni del rappresentante della sicu-
rezza, diritto alla formazione e modalita di eserci-
zio dell’attivita
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UN PROGETTO DI SCUQLA SICURA

IL PROGETTO DIDATTICO DEVE:

1) sviluppare e intensificare i contenuti
pluridisciplinari di educazione alla salute a tutti i
livelli e nei vari settari dell’istruzione scolastica;

2) assicurare che i piani di aggiornamento
tengano conto dell’educazione alla sicurezza in
tutti gli ambiti di lavoro e di vita (scuola, casa,
azienda);

3) coordinare le misure di promozione sani-
taria tra scuola, famiglia e servizi sanitari delle
AS.S., in modo che I'educazione alla salute possa
esser considerata dagli allievi come un aspetto
importante della vita;

4) sviluppare la formazione alla sicurezza
degli insegnanti.
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PROGETTO SCUOLA SICURA
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ORIETTIVO I°
CREARE UN SERVIZIO DI PREVENZIONE E

PROTEZIONE DEI RISCHI

AZIONI

'INDIVIDUAZIONE

E VALBTWNE PERSONALE

RISORSE

GESTIONE DEL
PIANO DI
EVACUAZIONE
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AZIONI

REDAZIONE DEL
DOCUMENTO SULLA
SICUREZZA -
RELATIVAMENTE
ALL’AMBIENTE DI -
LAVOROE LE *
‘NORME
SULL’EDILIZIA
_SCOLASTICA:

“- IMPIANTL .
ELEl*Tmc;msmml
-CERTIFICATO
FREVENZIONE L
INCENDI
-Pmﬁzgous_ -
: cocmmnmmml
~VERIFICA % |
Pqumc‘ -
Ascsusomep
ESTINTORI
BARRIERE.
AncufrETromcHE

sEGNALAzuone
ALLENTE
LOCALE DI
TUTTELE
SITUAZIONI A
RISCHIO
RELATIVE
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VERIFICA DELLE STRUTTURE ED IMPIANTI AL
FINE DELLA SEGNALAZIONE ALL'ENTE LOCALE

OBETTIVO 2°

PERSONALE

RISORSE

ur»ﬂewmcmcp
BELL’ENTE LocﬁLE

‘CAPO msmmm

kRAPPRE&ENTAN‘rE
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ESPERTIDI
SETTORE




OBETTIVO 3°

PROGRAMMARE LE MISURE DI PREVENZIONE

AZIONI

ANALISI ATTIVITA
DELL'ISTITUTO
SUDDIVISE PER

AREE DI RISCHIO =

E FIGURE

PROFESSIONALI

SVILUPPODI
MODUL} DIDATTICI
TRASVERSAL! PEH
LA FORMAZIONE -
DEGLI STUDENT}-
LAVORATORI
(MAPPE DI RISCHIO

PER OGNIREALTA ;

SCOLASTICA)

PIANIDI.
'FORMAZIONE PER
IL PERSONALE

AT.A. E DOCENTE

PREDISPOSIZIONE
E VERIFICA
PERIODICA PIANO
DI EVACUAZIONE

ADEGUAMENTO
MACCHINE ED
ATTREZZATUHE

“ALLE MAPPE DI
BISCHIO A
DISPOSIZIONE |
D.P.L

E PROTEZIONE

PERSONALE

SERVIZIODI
APRE\(ENZIQNEE
PROTEZIONE

DOCENTI
PREPOSTI

CIASCUNA CLASSE.

COINVOLTA

‘ADDETR
ALL’EVACUAZIONE

PERSONALE
ESPERTO

RISORSE

AGG!ORNAMENT 0
-PERACQUISTI
PER -

 ADEGUAMENTO

MACCHINEED -
;ATI'REZATUBE :

RISORSE
DIDATTICHE
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AZIONI OBBLIGATE

e COSTITUZIONE DEL SERVIZIO DI PREVENZIO-
NE

* INDIVIDUAZIONE E MESSA A DISPOSIZIONE
DEI D.P.IL.

* PIANO EMERGENZA

* REGISTRO INFORTUNI

* REGISTRO ANTINCENDIO

* SEGNALAZIONE ALL'ENTE LOCALE PER
STRUTTURA ED IMPIANTI

* CORSI DI FORMAZIONE

e MODULI DIDATTICI
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ULTIME SCADENZE

e 16 gennaio 1997, decreto attraverso il
quale vengono individuati i contenuti minimi della
formazione dei lavoratori, dei rappresentanti per
la sicurezza e dei datori di lavoro che possono svol-
gere direttamente i compiti propri del responsabi-
le del servizio di prevenzione e protezione.

¢ 9 luglio 1997, termine ultimo entro il quale
il Ministero della Pubblica Istruzione dovra ema-
nare il decreto previsto dalla 626 (ai sensi dell’art.
1 comma 2) specificatamente per il settore
della scuola.

¢ Decreto legge n. 670 del 31/12/1996, il
termine concesso agli enti competenti relativa-
mente agli edifici di proprieta pubblica, adibiti ad
uso scolastico per I'adeguamento alla 626 (ma
anche alla legge 46/90 sulla sicurezza degli impian-
ti), & stato differito al 31 dicembre 1999.
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LINEE CUIDA
PER L'ELARBORAZIONE DEL
DOCUMENTO SULLA VALUTAZIONE

DE! RISCHI PRESENT!I

NELLE SCUOCLE

A cura del Rappresentante dei Lavoratori dell’l.PS.I.A. “R. D'’ARONCO”
di Gemona del Friuli - per. ind. Ernesto LURI
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PREMESSA

Nella realizzazione di questa piccola, ma spero esauriente, dispensa ho
cercato di valutare quali possono essere i rischi presenti nelle istituzioni sco-
lastiche in generale, tralasciando i reparti di lavorazione e le officine degli
istituti tecnici e professionali in quanto richiederebbero una specifica ed
attenta valutazione caso per caso.

Sono stati individuati i locali e le aree di interesse comune cercando di
estrapolare, con semplici indicazioni, le linee guida essenziali per una sem-
plice ma corretta elaborazione del documento.

La dispensa & stata suddivisa in undici punti essenziali, ripartendo poi
ogni punto in sottogruppi.

E’ stata volutamente ampliata ed esaurientemente descritta la tipolo-
gia del lavoro d'ufficio valutando posture, videoterminali, microclima, illu-
minazione e visibilitd ed inquinanti chimici e biologici, questo perché in
ogni scuola di ordine e grado & presente almeno un’unitd amministrativa
che svolge questa funzione.

Non sono stati presi in esame gli impianti elettrici e loro derivazioni e
la struttura dell’edificio in quanto di competenza degli Enti Locali che, a
loro volta, hanno tempo sino al 31/12/99 per adeguare l'intero edificio alla
I. 46/90; rimangono perd a carico del Preside o Direttore le procedure di
denuncia di “messa a terra dell'impianto elettrico (ogni due anni, da redi-
gere con l'assistenza di un professionista qualificato), e “dell'impianto di
protezione per le scariche atmosferiche”, schema-denuncia da redigere con
I'assistenza di un tecnico qualificato (rimane valida se non avvengono modi-
fiche strutturali all’edificio), entrambe le denunce devono essere inviate
all'ISPESL utilizzando le apposite schede rosa ed azzurra.

Si spera che I'applicazione congiunta delle passate e presenti normati-
ve inerenti la prevenzione degli incidenti nei luoghi di lavoro, correlata da
un‘attenta e oculata educazione alla sicurezza degli allievi sin dai primi anni
di scuola, possa finalmente segnare il passaggio dalla logica riparazione del
danno provocato a quella della prevenzione.

Ernesto LURI
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AULE E LABORATOR! IN GENERALE

Di seguito verranno analizzati i rischi
presenti nei laboratori e nelle aule in gene-
rale se non vengono rispettate le vigenti nor-
mative, seguira poi un‘attenta analisi dei
rischi derivanti dalla tipologia di ogni singo-
lo laboratorio.

Il primo fattore da controllare & il tipo
di pavimentazione (d.m. 18/12/75):

*» deve essere regolare;

* resistente;

* facilmente lavabile;

 antisdrucciolo;

* autoestinguente.

il secondo fattore riguarda le porte

(d.m. 18/12/75 e decreto 26/08/92):

* devono essere apribili dall’interno verso I'esterno;

¢ devono consentire una rapida uscita di tutti gli occupanti;

¢ devono essere libere da impedimenti allapertura;

¢ devono avere una larghezza minima di 1,20 m;

* se sono presenti due ante, (ad esempio una larga 0,90 m e laltra 0,30 m
oppure una 0,70 m e l'altra 0,50 m), devono aprirsi contemporaneamente;

* devono essere in numero di due qualora per le esercitazioni o lavora-
zioni siano impiegate sostanze pericolose;

¢ in caso di porte di emergenza devono avere dimensioni minime 1,20 m
di larghezza e 2,00 m di altezza e massime in rapporto alla popolazione sco-
lastica che usufruira di quella uscita, in ogni caso la larghezza aumenta in
“moduli”, ogni modulo 0,60 m;

* devono essere apribili verso I'esterno con manovra a spinta (es. mani-
glione antipanico).

Il terzo fattore da considerare & I'illuminazione (l. 46/90 e d.lgs
626/94):

* deve essere tale da garantire, in funzione del luogo, una illuminazio-
ne uniforme e adeguata, tale da salvaguardare la sicurezza, la salute ed il
benessere dei lavoratori;

¢ deve essere previsto un tipo di luce simile a quella solare;
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¢ i corpi illuminanti devono essere dotati di diffusori o altri sistemi atti
ad evitare fenomeni di abbagliamento;

e i corpi illuminanti devono garantire la resistenza agli urti, devono
essere ben fissati in modo da non comportare il rischio di caduta, essere
posizionati al di fuori di un possibile contatto accidentale, avere caratteri-
stiche idonee se posizionati in locali con presenza di acqua o umidita;

* deve essere previsto un programma di manutenzione preventiva e
periodica degli impianti di illuminazione: tale programma deve prevedere
sia I'immediata sostituzione dei corpi illuminanti in avaria che la regolare
pulizia dei corpi illuminanti. .

Il quarto fattore riguarda le finestre (d.m. 18/12/75):

¢ devono avere dimensioni e disposizione tali da garantire una suffi-
ciente illuminazione e aerazione naturale conformemente a quanto previ-
sto dalla legge;

* devono essere dotate di dispositivi per 'oscuramento totale o parzia-
le in caso di necessita;

¢ quando sono aperte non devono costituire pericolo;

* le superfici vetrate devono essere tenute costantemente in buone
condizioni di efficienza e pulizia.

Il quinto fattore riguarda le pareti ed i soffitti (d.m. 18/12/75):

* se presentano angoli, questi devono essere smussati, stondati e pro-
tetti;

* lo zoccolino integro, privo di chiodi sporgenti, ben fissato e resisten-
te;

* la parte inferiore (cioe la zona accessibile) deve essere liscia, integra,
non polverosa, lavabile e di colore chiaro;

* la parte superiore resistente e non polverosa;

¢ il soffitto dovra essere di colore chiaro, avere un‘altezza minima di
3,00 m in caso di soffitto piano e di 2,70 m in caso di soffitto inclinato;

* dovra essere previsto un programma di manutenzione periodica che
preveda la tinteggiatura con colori chiari e materiali opachi delle pareti.

Il sesto fattore prende in considerazione gli arredi e la loro disposi-
zione (d.m. 18/12/75 e norme UNI):

* gli arredi presenti nell’aula o laboratorio devono essere realizzati con
materiali conformi alla normativa vigente, ed essere di forma e dimensione
adeguata alle varie classi di eta degli alunni ed al tipo di scuola;

* la loro disposizione deve essere tale da non ostacolare una rapida
evacuazione del locale in caso di emergenza;

* le dimensioni dei banchi devono rispondere alle dimensioni di legge
(UNI), essere rettangolari e combinabili tra loro per consentire attivita di
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gruppo variamente articolate, devono garantire I'appoggio degli avam-
bracci e la superficie deve essere opaca e di colore neutro;

* le sedie devono garantire un adeguato appoggio sia per quanto
riguarda il piano che la schiena;

¢ gli armadi e le pareti attrezzate contenenti armadi, devono rispetta-
re la normativa vigente;

¢ i tavoli e le sedie degli insegnanti devono essere a norma rispetto alle
disposizioni di legge (UNI), rettangolari e di dimensioni adatte;

¢ le lavagne, siano esse del tipo in ardesia o con superficie bian-
co/magnetiche, devono avere dimensioni adeguate ed essere a norma
rispetto alle disposizioni di legge (UNI), essere facilmente lavabili e leggibi-
li anche dal punto piu distante del locale;

* gli schermi mobili per proiezione, gli apparecchi di proiezione, i caval-
letti e tutti gli altri accessori devono essere a norma rispetto alle certifica-
zioni di legge.

Il settimo fattore analizza il microclima (d.Igs. 626/94):

¢ le aule ed i laboratori devono rispettare i requisiti di equilibrio e con-
servazione dei fattori fisici dai quali dipende il benessere termoigrometrico;

» ¢ presente il collaudo e la relativa certificazione degli impianti di
riscaldamento?

* la temperatura degli ambienti adibiti ad usi scolastici, in condizioni
invernali, & pari a 20°C, salvo non sia diversamente prescritto per i locali ad
uso speciale;

¢ la temperatura dei locali di riposo, servizi igienici, palestre, mense e
pronto soccorso, deve essere compresa tra 20°C e 23°C;

¢ 'umidita relativa deve oscillare tra il 45 e il 55% e comunque deve
essere tale da evitare formazione di condense;

e tutte le superfici trasparenti devono essere dotate di schermature
esterne ventilate, mobili e realizzate per garantire che il flusso termico
entrante, dovuto all'irraggiamento solare, sia < 30% di quello in totale
assenza di schermatura;

* devono essere fatte prove di tenuta all’aria e verificato che in caso di
presenza di correnti di aria calda o fredda, queste non vadano a colpire
direttamente le persone;

¢ le chiusure esterne, sia verticali che orizzontali, devono essere tali da
impedire qualsiasi infiltrazione di acqua e pioggia;

¢ in nessun punto della superficie interna delle chiusure esterne, la tem-
peratura deve risultare inferiore a 14°C;

¢ in locali adibiti ad affollamento, quali mense, auditorio o sale riunio-
ni, deve essere garantita I'introduzione di determinate portate d'aria ester-
na mediante opportuni sistemi ad inserimento continuo od automatico.
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LABORATORIO DI CHIMICA

* | banchi di lavoro che fungono da arredamento per il Laboratorio di
Chimica devono essere prodotti con materiali ad alta resistenza, inattacca-
bili dagli acidi e facilmente lavabili;

* i piani di lavoro devono essere realizzati con piastrelle in grés cera-
mico ed essere dotati di margini sagomati antidebordamento;

* nei laboratori con banchi centrali bisogna assicurare una agevo-
Ie circolazione attorno ad essi;

* nei laboratori con banchi doppi é necessario evitare che lo studente
che opera su un lato si trovi esposto agli imprevisti causati dal compagno;

¢ sui banchi del laboratorio devono essere tenuti solo i reattivi neces-
sari per |'esperimento in corso;

* & buona norma contenere le dilatazioni dovute a riscaldamenti
accidentali (bottiglie);

* si deve fare attenzione ai recipienti di vetro esposti ai raggi del sole:
il vetro focalizza i raggi in un punto convergente provocando pericolosi sur-
riscaldamenti (effetto lente);

* i recipienti devono essere sempre mantenuti chiusi ed etichettati
secondo le prescrizioni nazionali ed internazionali;

* si deve evitare di versare o rovesciare i reagenti, in tal caso provvede-
re all'immediata pulizia delle parti venute in contatto e del contenitore, cosi
che non divenga pericoloso il maneggiarlo;

* la vetreria deve essere lavata ed asciugata, posta negli appositi scaf-
fali, ben illuminati e con ripiani dotati di bordo di contenimento:;

* |e etichette devono riportare il nome chimico della sostanza, la sua
formula “Bruta e di struttura”; inoltre su fondo arancio i simboli di perico-
losita, le frasi di rischio e i consigli di prudenza. Le etichette devono essere
sempre leggibili; se danneggiate vanno subito sostituite in modo che sia
sempre chiaramente individuabile il contenuto del recipiente e la sua peri-
colosita;

* nella manipolazione degli acidi volatili, si deve operare esclusiva-
mente sotto la cappa aspirante ed indossare sempre i guanti di protezio-
ne;

* nel caso di solventi alifatici volatili, si deve operare esclusivamen-
te sotto la cappa aspirante e tenerli lontani da fiamma libera;

* nel caso di solventi aromatici, & necessario operare esclusivamente
sotto la cappa aspirante ed indossare sempre i guanti di protezione e tener-
li lontano da fiamma libera;

* nel caso di diluizione di H:50., & necessario diluire sempre versan-
do I'acido in acqua e non viceversa.
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SCALE. ATRIO. INGRESCO E
CORRIDOI

In generale, i valori di illuminazione nelle scale, atri, ingresso e cor-
ridoi, deve essere di almeno 50 lux.

SCALE

Devono rispettare le vigenti normative, in particolare il decreto 26 ago-
sto 1992, in cui vengono poste in evidenza le seguenti condizioni:

¢ le scale devono essere in numero tale da consentire che ciascuna
scala, esclusa quella di sicurezza, serva di regola a non piu di 10 aule per
ogni piano al di sopra di quello terreno;

* le scale devono essere dotate di pianerottoli di larghezza pari a circa
una volta e un quarto quelle delle rampe medesime;

* le caratteristiche di resistenza al fuoco dei vani scala devono pre-
sentare valori di almeno R 60 (strutture portanti) e REI 60 (strutture sepa-
ranti) per edifici con altezza fino a 24 m; per edifici di altezza superiore deve
essere garantita una resistenza al fuoco almeno di R 90 (strutture portanti)
e REI 90 (strutture separanti);

* la larghezza minima delle scale deve essere di 1,20 m e comunque
non superiore a 2 m;

* le rampe devono essere rettilinee, non devono presentare restringi-
menti, devono avere non meno di tre gradini e non piti di quindici;

¢ i parapetti devono essere resistenti, alti almeno 1,10 m, costituiti da
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due correnti di cui quello intermedio posto a meta distanza tra il superiore
e l'inferiore e completato da una fascia di arresto al piede alta almeno 15
cm; eventuali correnti verticali devono essere tali da non far passare una
sfera di 10 cm di diametro;

¢ i gradini devono essere a pianta rettangolare, devono avere alzata e
pedata costanti, rispettivamente non superiore a 17 cm e non inferiore a 30
cm, sono ammesse rampe non rettilinee a condizione che vi siano pianerot-
toli di riposo e che la pedata del gradino sia almeno 30 cm, misurata a 40
cm dal montante centrale o dal parapetto interno;

* il vano scala, tranne quello a prova di fumo o a prova di fumo inter-
no, deve avere superficie netta di aerazione permanente in sommita non
inferiore a 1 m%. Nel vano di areazione & consentita I'installazione di dispo-
sitivi per la protezione dagli agenti atmosferici.

Nel caso che siano presenti nell’edificio scolastico delle scale semplici
portatili (a mano), devono possedere i seguenti requisiti costruttivi:

* le scale manuali devono essere in buono stato, con pioli mtegn e del
tipo ad incastro sui montanti (per le scale in legno);

¢ le scale manuali si utilizzano solo in modo occasionale e devono esde-
re usate correttamente (per ra"ggiungere la quota o per brevissime opera-
zioni e non per lavori prolungati nel tempo);

¢ le scale manuali possono essere innestate tra loro solo se dispongono
di appositi adattatori di raccordo;

* le scale manuali devono disporre di idonei appoggi di base e di testa
antisdrucciolevoli (o in alternativa ganci di trattenuta che assicurano la sta-
bilita);

* le modalita d’'uso delle scale manuali devono essere corrette ed in
particolare & previsto, qualora sussista pericolo di shandamento, che una
persona ne assicuri il piede;

* le scale doppie a compasso devono essere di lunghezza non superio-
re a5 m, ed essere corredate di catena o altro dispositivo che ne impedisca
I'apertura oltre il limite di sicurezza;

* nel caso di scale portatili ad elementi innestati (all’italiana o simili), la
lunghezza della scala in opera non deve superare i 15 m, salvo che le estre-
mita superiori dei montanti siano assicurate a parti fisse;

¢ le scale di lunghezza superiore a 8 m devono essere munite di rompi-
tratta per ridurre la freccia di inflessione;

* non & ammessa la presenza di lavoratori sulle scale quando se ne
effettua lo spostamento; .

* durante I'esecuzione dei lavori & previsto che una persona a terra vigi-
li in modo continuo sulla scala.
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ATRIO
Deve rispettare le vigenti normative, in particolare:

* deve essere dimensionato in modo tale da ospitare buona parte della
popolazione scolastica;

¢ il pavimento deve essere facilmente lavabile, antisdrucciolo e resi-
stente alle abrasioni;

¢ il microclima deve garantire un rapido recupero della temperatura
ottimale.

INGRESSO

* Deve presentare un’adeguata copertura esterna;

* le porte, devono essere dimensionate ed in numero tale da rispettare
il decreto 26 agosto 1992;

* devono aprirsi dall’interno verso I’esterno;

¢ essere dotate (anche se non sono considerate uscite di sicurezza) di
adeguati dispositivi per |'apertura a spinta;

* devono garantire un regolare deflusso della popolazione scolastica.

CORRIDOI

* Devono essere dimensionati in base al massimo affollamento ipotiz-
zabile in funzione della capacita di deflusso;

" ® non devono presentare restrizioni strutturali lungo il percorso, se cio
dovesse accadere, la larghezza minima non deve scendere sotto i 2 m;

* lo spazio destinato agli arredi deve essere ben delimitato, chiara-
mente riconoscibile, e non deve creare intralcio alla normale fruizione dei
corridoi;

* se nei corridoi di disimpegno di locali ad uso di allievi vi sono ubicati
degli spogliatoi, devono rispettare la larghezza minima di 2,50 m;

il pavimento deve essere facilmente lavabile, antisdrucciolo e resi-
stenite alle abrasioni;

* il microclima deve garantire un rapido recupero della temperatura
ottimale.
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SERVIZI E SPOGLIATOI

* Nei locali per i servizi igienici, il numero di vasi per gli alunni deve
essere di almeno 1 vaso per ogni classe oltre ad alcuni vasi supplementari
per servire gli spazi lontani dalle aule;

¢ il locale che contiene le latrine deve essere illuminato e aerato diret-
tamente, cosi pure il locale dell’antilatrina;

 in caso di mancanza di aerazione diretta devono essere installati effi-
cienti impianti di aerazione e ventilazione;

* le latrine devono essere separate per sesso (salvo che per la scuola
materna);

* le latrine devono essere protette dai raggi diretti del sole;

* le latrine devono essere costituite da box sollevati dal pavimento le
cui pareti divisorie sono alte (salvo che per la scuola materna) non meno di
2,10 m e non pil di 2,30 m, con porte apribili verso I'esterno;

* le latrine devono essere munite di chiusura dall’interno (salvo che per
la scuola materna), tali pero che si possano aprire dall’esterno in caso di
emergenza;

* le latrine devono essere dotate di impianti col sistema a caduta d’ac-
qua con cassetta di lavaggio o altro tipo equivalente, purché dotate di sca-
rico automatico o comandato;

¢ le latrine devono avere le colonne di scarico munite di canne di ven-
tilazione, prolungate al di sopra della copertura;

¢ le colonne di scarico dei servizi igienici devono essere dimensionate in
relazione agli apparecchi utilizzati, con possibilita di ispezioni immediate;
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* i vasi devono essere di tipo misto a tazza allungata (a barchetta) e con
poggia piedi per essere usati anche alla turca e dotati, al piede della colon-
na di scarico, di un pozzetto formante chiusura idraulica;

* nel locale che contiene le latrine destinate ai maschi, devono essere
ubicati anche gli orinatoi con opportuna schermatura tra gli uni e gli altri;

« i lavabi e gli eventuali lavapiedi devono essere ad acqua grondante;

¢ le fontanelle per bere, ubicate in punti accessibili nell’antilatrina, devono
essere sufficienti e dotate di impianto di acqua potabile erogata a getto
parabolico;

¢ il locale latrine deve essere munito sul pavimento di chiusino di scari-
co a sifone, ispezionabile, e di una presa di acqua con rubinetto portagom-
ma per I'attacco di una lancia per I'effetto di acqua;

* almeno un locale igienico per ogni piano deve essere agibile al disa-
bile in carrozzina (180 x 180 cm e opportunamente attrezzato).

Se sono presenti delle docce, dovranno possedere i seguenti requisiti:
* le docce devono essere singole e munite di antidoccia per vestiti e
asciugamano.

Se la stuola dispone di appositi locali ad uso spogliatoio, dovranno

possedere i seguenti requisiti:
* gli spogliatoi devono avere una larghezza minima di 1,60 m.
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Scuola elementare:

» deve essere previsto uno spazio polivalente attrezzato per attivita
didattiche a scala di grande gruppo, spettacoli, assemblee e riunioni di geni-
tori;

* lo spazio polivalente per attivita didattiche deve garantire le condi-
zioni di sicurezza stabilite dalle vigenti norme per la protezione civile e
antincendio;

* lo spazio polivalente per attivita didattiche deve garantire la massima
funzionalita al suo interno per permettere lo svolgimento nelle forme piu
varie della vita associata, attraverso attrezzature mobili che dividono lo spa-
zio secondo necessita;

* lo spazio polivalente per attivita didattiche deve essere corredato con
gli spazi necessari per lo svolgimento delle attivita parascolastiche ed inte-
grative qualora la dimensione della scuola lo rende necessario.

Scuola Media Inferiore e Superiore:
» deve essere prevista un‘aula magna per attivita didattiche a scala di

grande gruppo, spettacoli, assemblee e riunioni di genitori;
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¢ l'aula magna non deve superare i 500 posti per non incorrere nelle
restrizioni del d.m. 18/12/75 e d. 26/08/92;

¢ se utilizzata da piu scuole deve rispondere alle vigenti normative;

¢ l'aula magna deve garantire le condizioni di sicurezza stabilite dalle
vigenti norme per la protezione civile e antincendio:

* l'aula magna deve garantire la massima funzionalita al suo interno
per permettere lo svolgimento nelle forme piu varie della vita associata,
attraverso attrezzature mobili che dividono lo spazio secondo le necessita:

* I'aula magna deve essere corredata con gli spazi necessari per lo svol-
gimento delle attivita parascolastiche ed integrative qualora la dimensione
della scuola lo renda necessario;

* I'aula magna deve essere corredata di tutti quegli ambienti di servi-
zio necessari per il suo funzionamento (cabina di proiezione, depositi, ecc.);

* I'aula magna, se deve essere utilizzata da parte della comunita loca-
le, sarebbe auspicabile che avesse un accesso esterno;

* I'aula magna deve essere dotata di almeno un nucleo di servizi igie-
nici che preveda un bagno accessibile ai portatori di handicap e adeguata-
mente attrezzato.
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MENSA, CUCINA E DISTRIBUTORI
AUTOMATICI

Nel caso che la scuola sia dotata di un servizio bar, mensa o di refezio-
ne (puo essere previsto anche un unico servizio mensa per piu scuole se con-
centrate), devono essere presi in considerazione determinati parametri:

» deve essere presente |'apposita autorizzazione sanitaria per la prepa-
razione ed il deposito delle sostanze alimentari;

o la superficie deve essere adeguata al numero di utenti e comunque
non superare i 375 m? compresi i relativi servizi;

* la mensa deve essere dotata di dispensa per la conservazione delle
derrate anche in frigorifero, possibilmente con un accesso proprio dall’in-
terno;

* deve essere previsto uno spogliatoio, una doccia e servizi igienici per
il personale addetto, separato con idonei disimpegni dai locali per la pre-
parazione, la conservazione e la consumazione delle sostanze alimentari;

¢ la mensa deve essere dotata di un locale di lavaggio stoviglie;

¢ deve essere previsto uno spazio per la pulizia degli allievi, corredato
da lavabi e opportunamente dimensionato. | servizi igienici dovranno esse-
re conformi alle relative normative ad uso esclusivo degli allievi, in cui alme-
no uno accessibile ai disabili;

¢ la mensa deve prevedere un locale o vano opportunamente
aerato/ventilato per i rifiuti solidi con idoneo e capace contenitore a tenu-
ta, lavabile e disinfettabile, facilmente vuotabile e asportabile.
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Inoltre, se la preparazione delle sostanze alimentari awiene all'in-
terno della scuola, si dovranno rispettare le vigenti normative ed in partico-
lare:

* la cucina deve avere forma e dimensioni tali da consentire lo svolgi-
mento in modo razionale delle funzioni a cui & destinata (preparazione, cot-
tura, ecc.) e di poter accogliere le attrezzature necessarie all'uopo;

* deve essere dotata di anticucina;

¢ i locali destinati a cucina e magazzini, gli impianti e i servizi sono rico-
nosciuti idonei a norma dell’art. 231 del r.d. 27 luglio 1934, n. 1265, modifi-
cato dalla legge 16 giugno 1939, n. 1112;

¢ i banchi della cucina destinati alla manipolazione degli alimenti devo-
no essere ricoperti in materiale impermeabile, duro, compatto e facilmente
lavabile;

* le pareti della cucina devono essere rivestite con materiale lavabile
almeno fino all‘altezza di 2 m dal pavimento, con raccordi da parete a sago-
ma curva;

« il pavimento deve essere impermeabile, lavabile antiscivolo e mante-
nuto pulito, con raccordi a sagoma curva tra pavimento e parete;

* i lavelli devono essere in numero adeguato, con rubinetti di acqua
fredda e calda e con erogatori di sapone liquido e asciugamani non riutiliz-
zabili;

* la cucina deve essere dotata di cappe adeguate alla raccolta dei pro-
dotti della combustione, collegate con idoneo condotto fumario e sfocian-
te oltre il tetto del fabbricato e, comunque, in posizione da non recare
molestia o danno al vicinato;

¢ i locali destinati a mensa, cucina e anticucina devono essere mante-
nuti puliti e disinfettati ordinariamente e straordinariamente;

* i locali destinati a mensa, cucina, anticucina e relativi servizi devono
essere costruiti in modo tale da garantire una facile ed adeguata pulizia
(pavimentazione, rivestimenti, arredi);

¢ i locali destinati a mensa, cucina, anticucina e relativi servizi devono
essere muniti di dispositivi idonei ad evitare la presenza di roditori ed altri
animali o insetti;

¢ i locali destinati a mensa, cucina, anticucina e relativi servizi devono
essere adibiti esclusivamente agli usi cui sono destinati, secondo quanto
indicato nella pianta planimetrica allegata alla domanda di autorizzazione;

* la preparazione degli alimenti e di bevande deve avvenire conforme-
mente a quanto previsto dell'art. 5 della |. 283/62 (elementi nutritivi, stato
di conservazione, pulizia, coloranti, ecc.);

* la vendita delle sostanze alimentari che possono contenere residui di
anticrittogamici o fitofarmaci deve essere autorizzata dal Ministero della

92



Sanita;

¢ le sostanze il cui impiego non & consentito nella lavorazione di ali-
menti e bevande, non devono essere tenute nei locali di lavorazione o
comunque in locali in diretta comunicazione con questi.

Se sono presenti impianti, macchinari, attrezzature ed utensili da
cucina e da tavola, tenere presente che:

¢ gli impianti, le attrezzature ed utensili devono essere riconosciuti ido-
nei sotto il profilo igienico-sanitario e costruiti in modo da consentire la faci-
le, rapida e completa pulizia;

¢ gli utensili da cucina e da tavola, i recipienti e le scatole a diretto con-
tatto con sostanze alimentari devono essere conformi a quanto previsto per
i materiali dalle norme (divieto di utilizzo di materiali contenenti Pb, Zn,
leghe con > 10% Pb, stagnati, vetri);

* i depositi o magazzini devono essere dotati di attrezzature di refri-
gerazione idonee alla sosta dei prodotti;

¢ il personale addetto alla preparazione, manipolazione e vendita delle
sostanze alimentari deve essere munito di apposito libretto di idoneita sani-
taria rilasciato dall’ufficiale sanitario;

¢ il personale addetto alla preparazione, manipolazione e vendita delle
sostanze alimentari deve sottoporsi a periodiche visite mediche di controllo
e ad eventuali speciali misure profilattiche nei modi stabiliti dalla legge;

¢ nel caso siano rinvenute scatole di derrate alimentari scondizionate
(gonfie, bombate) o avariate, si deve provvedere immediatamente a darne
comunicazione al fornitore per i necessari controlli e all’Autoritd Sanitaria
competente (con raccomandata);

¢ nel caso siano rinvenute scatole di derrate alimentari scondizionate
(gonfie, bombate) o avariate, si deve provvedere immediatamente ad
apporre evidenti segni di cancellazione sulle etichette, in modo che non
possano essere messe in vendita;

¢ |e derrate alimentari scondizionate o avariate, devono essere siste-
mate immediatamente in luogo apposito, con cartello recante, in maniera
evidente, la dicitura “Merce non in vendita, da distruggersi, a disposizione
dell’Autorita Sanitaria”.

Se esistono distributori automatici di sostanze alimentari e
bevande, devono rispondere a determinati requisiti:

e i distributori automatici di sostanze alimentari e bevande devono
essere di facile pulizia e disinfettabili sia all'interno che all‘esterno e tali da
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